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Mit Flair, Charme und Gourmet
Le Flair: Cuisine Frangaise im neuen Viertel Pempelforts

Ab Samstag, 18. Oktober 2014, bringen Dany Cerf und Nicole Bander den Charme und
Esprit Frankreichs nach Dusseldorf: Sie erdffnen ihr erstes eigenes Restaurant mit
Gourmetkliche, prasentiert ganz ohne Samt und Gold. Wer vom Eréffnungsmeni kosten
mochte, sollte schnell reservieren, denn schon jetzt sind die Platze begrenzt.

"Unser Anspruch ist die gehobene Gastronomie, aber in einem Wohnzimmer-Ambiente,
wie man es sonst nur von kleinen Laden in der Pariser Szenerie kennt", sagt Dany Cerf.
Er stammt aus der franzésischsprachigen Schweiz und kann als ausgebildeter Koch in
den vergangenen zwdlf Jahren viel Erfahrung vorweisen. Er arbeitete bereits in
renommierten schweizerischen sowie deutschen Hotels/Restaurants - zuletzt im
Schiffchen in Kaiserswerth und im "U. Das Restaurant™.

VVom Fach ist auch seine Lebensgefadhrtin Nicole Béander. Sie ist gelernte Hotelfachfrau
und sammelte ihre zehn Jahren Erfahrung unter anderem als Direktionsassistentin in
einem 4-Sterne-Haus.

"Mit dem kleinen, franzésischen Restaurant im Dulsseldorfer Quartier Central erfillen wir
uns den Traum eines gemdlitlichen Restaurants mit anspruchsvoller Kiiche, lassiger
Eleganz und bezahlbaren Preisen", sagt die kiinftige Servicechefin.

Elegante Kompositionen aus dem Land der Gourmets

Ganz im Stil der Pariser Bistronomie wird zum Aperitif einen Crémant serviert, 1duft im
Hintergrund leise Chansonmusik und ganz unprezidés werden die Menuls auf
handgeschriebenen Kreidetafeln prasentiert.

Es zahlt allein der Genuss, der Geschmack und das asthetische Arrangement. Le
Saumon, confierter Lachs mit Minzd6l und knackiger Karottenvariation, stimmen
beispielsweise als Vorspeise ein, im Hauptgericht trifft auf Le Vaeau, gebratenen
Kalbsriicken mit Selleriepurée auf Perlzwiebeln-Jus, verfeinert mit Kaffee. Und das
Dessert? Wie wdre es mit Le Chocolat, einer Komposition aus einer Schokoladen-Ganache
mit Kaffee und Haselnuss-Krokant?
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